
タンパク質

53%

炭水化物

21%

脂質

11%

灰分

11%

水分

4%

タンパク質

10%

炭水化物

10%

脂質

71%
水分

3%

灰分

6%

 パラクロレラBX1.5は、細胞内の成分組成をコントロールできます。

脂質誘導

特願2017-140281;緑藻を用いた有用油脂製造法

たんぱく質優先時（例） 脂質優先時（例）

ビタミンB12 

ビタミンE

ビタミンK  

ビタミンK1

ビタミンA  

ビタミンB1 

ビタミンB2 

ビタミンB6  

β-カロテン

リン
鉄
銅

亜鉛
マンガン
カルシウム

マグネシウム

アルギン
リジン

イソロイシン
メチオニン

ヒスチジン バリン
フェニルアラニン アラニン
チロシン
ロイシン

グリシン
ブロリ

セリン
グルタミン酸
スレオニン
アスパラギン酸
トリプトファン
シスチン

 その他含まれる主な栄養素
ビタミン９種 ミネラル７種 アミノ酸１８種

 パラクロレラBX1.5活用例

栄養補助食品 農作物肥料

高栄養化野菜の副原料

※写真；黒にんにく 水耕栽培用培地

化粧品素材 食品原料

家畜・養殖飼料 CO₂固定

×12,600 ×12,600
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